El gochu en L.laciana

NESTOR BAzZ

I’ENTAMU LA MATANZA

El gochu en L.laciana mdtase pol outuenu ya
aprovéitase esta matanza pa comer muito al xuntase
xente d’outras familias que vienen a ayudar al
samartinu. Agora ya poucos tienen gochos en casa,
pero va unos anos tolas familias engordaban gochos
pa comer una carne qu’a tola xente-lLly presta muiti-
simo. Del gochu sdcanse muitos productos que que-
dan guardaos en casa pa dir comiéndolos cuando
cuadre.

Fai falta mercar las cousas que faen falta pa
qu’haiga un bon samartinu: sal, bramante, cebol.la,
etc. La nueite antes de la matanza déxase’l gochu
sin comere, pa que tenga ’estoxu Llimpiu a la hora
de saca-lly las tripas. La xente tien que madrugar
muito ya na cocina prepdranse dalgunas cousas pa
comere.

Lo primeiro’l dia la matanza yia l.levantase bien
ceo pa preparar la caldera con muitu Llume ya esto
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tarda unas cuantas horas pa que fierva bien I'augua.
L’augua que fierve aiqui usarase pa escaldar el gochu
esvaciandola encima d’él después de sangralu.

EL MATACHIN

El matachin yia 'home que siempres fai los l.labo-
res de sangrar y vaciar el gochu. El matachin siempre
yia’l mesmu tolos anos ya fai la matanza pa cuasi
toul pueblu. ,

Cuando chega’l matachin tan preparaos los homes
ya mucheres que son familia ya vecinos que vienen a
ayudar.

Pa sacar al gochu de la cubil tsase un ganchu de
fierru qu’hai que clavare umbaxo’l focicu. L.lueu
tdmbase’l gochu encima del bancu de matar y el
matachin sangra’l gochu. La sangre sal con muita
fuerza ya una mucher recueche nun caldeiru con san-
gre, pa faer las morciel.las.

En matando’l gochu, al animal hai que raspalu na
masera con aquella augua que fervia na caldera. Pa
raspalu dsase una chapana, o seya, un cuchiel.lu feitu
con una fuecha de gadafia viecha.

Mais tarde 4brese’l gochu ya hai que-lly sacar las
tripas ya tamién el xiplu (esto yia, la parte del gar-
giielu). L.luéu sdcanse las untazas, que yia lo qu’equi-
val a la pantana de las vacas. Sdcase tamién el
fégadu, los pulmones ya’l corazén. En cuantas a la
paxarina, en Llaciana tirase. La vixiga aprov€itase pa
que mas tarde xueguen con ella los nenos, inflan-
dola. Efeutivamente, a los nenos présta-l.lys pol
vivire xugar cona vixiga como si fuera un balén.
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Mientras, las mucheres tuvienon que trabachar
Llimpiando las tripas, porque con estas tripas fairdn
los embutios mas tarde. Antias tenfan que dir a dal-
guna fuente o al rfu pa dexalas preparadas.

El gochu déxase n’algin sitiu de la casa colgdu un
dfa pa qu’enfrie bien, cona cabeza p’abaxo. Asina van
pingando las dltimas gotas que cuelgan del focicu.

PARTIR EL GOCHU

Las mucheres tienen que preparar I’adobu de las
morciel.las, que se faen en L.laciana con cebol.la,
sangre, grasa ya un pouquin d’hortelana. Esta horte-
lana hai que la recocher pola nueite de San Xuan.

Chega asina la hora de partir el gochu. Lhome va
sacando los xamones, los Llacones, los lomos, las cos-
tiel.las. Yia importante tamién la cachola (o seya, la
cabeza separada del gochu). A la cachola sdcanse-1.ly
dtas partes: por un llau el focicu conas ourechas ya
por outru Llau la barbada. En L.laciana aprovéitase
tamién la sesada.

Conos giiesos a los que-Llys queda un pouquin de
carne faense los choscos, que son una de las cousas
que mas-lly presta comer a la xente ya que reservan
pa fiestas como I’Antroidu.

Agora faise menos, pero alcuérdome de pequenu
que se faia la manteiga de gochu cona grasa. Dilfase
nuna caldera pouquin a pouquin, metiendo unas
mazanas dientro pa que goliera bien. En derritién-
dola, chendbase un céntaru de barru con el.la ya
quedaban unos xixos que comiamos con azicare ya
que taban pa rel.lambese.
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LAS MONDONGUERAS

A las mucheres que faen los chourizos chaman-Llys
mondongueras. BEn realidd las mucheres nun aparan de
trabachar, porque tuvienon toul anu cebando’l gochu
ya pola matanza encérganse de faer la comilona de
casa, 11avar las tripas, trabachar de mondongueras, etc.

En cuantas a los chourizos fai falta dicir qu’hai
ddas clases: los de carne ya los de cocere, que se faen
con callos ya pulmén. Los primeros son los que mas
gustan ya l.1évanse como preba a las familias conas
qu’hai muita amistd ou qu’ayudanon na matanza de
la casa propia.

El gochin pequenu ou gorin mércase en primavera
ya hai tiempu yera nesta época del anu cuando chega-
ban vendedores d’El Bierzu. Pol anu comen los gochos
cousas del gilertu. En setiembre, outubre ya noviembre
comen muitas mazanas, d’esas que caen de las mazana-
les. Tamién comen remolacha ya un pouco de farina de
centenu, tou el.lo mezcldu conas Llavazas (ou seya, los
restos de la comida que se fafa en casa). Pero dalgunas
" familias crian los gochos en casa ya pa eso necesitan
una gocha sin capar ya tienen que la Llevar a un vurron.

Cuando nacen los gochinos hai que los cuidar muito
ya la xente de casa, las mucheres mas bien, pasan la
nueite al Llau de la gocha. Sicasi, criar los gochos yia
mui delicao ya muitas veces los gochos muerren d’en-
fermeda4, especialmente de fueira, de cagalera.

LA VECERA LOS GOCHOS

El gochu produz la comida mds prestosa pa toul
anu ya recueche las sobras de lo que come la xente
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de la familia. Agora los gochos nun puen sacase, pero
en tiempos pasaos habfa qu’aproveitar las yerbas ya
tou de los caminos ya los campos pa qu’engordaran.

Polo acabante dicise, anguano tamos avezaos a
que los gochos tean nas casas ya, si nun entras na
corte, nun sabes si se crian o non gochos. Pero anti-
guamente habia vecera de gochos ya la xente turna-
base pa llevalos pa un sitiu ya pa outru como si fue-
ran las ogiiechas. Asina, nel pueblu chamédu Robles
de L.laciana’l barriu d’abaxu chdamase E! Barriu los
Gochos, porque yera aiqui onde se xuntaba la vecera
pa salir colos gochos del pueblu a comer por un Llau
ya por outru.

Segin los més viechos, los gochos criaos en vecera
por fuera de casa sabfan mechor ya criaban mas
freba.

Agora, en dalgunas casas matan gochu pero nin lu
crian siquiera, mercan el gochu pa matalu. Ya dalgu-
nas familias lo que faen yia comprar la carne direu-
tamente, non el gochu enteiru, ya las mondongueras
faen los chourizos ya los outros productos que tan
importantes yeran pa la cultura l.lacianiega. Nas
casas l.lacianiegas la vaca ya’l gochu son los animales
mads importantes pa la economia familiar ya la vida
de tola xente andaba alredor d’estos animales
domésticos.
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